
MOULIN A VENT Les Grenériers 2022

91/100 James Suckling « This ripe and generous Moulin-a-Vent is 

brimming with blackberry fruit and is backed up by plenty of gentle tannins on the 
mouth-filling palate. Already supple at the bold finish. 20% matured in wooden casks and 

80% matured in concrete tanks. Drink or hold. »

Cépage: 100 % Gamay noir à jus blanc 

Origine: Cette cuvée est issue du terroir de MOULIN A 
VENT Les Grenèriers. L 62 ans. Le sol 
est argile. 

Densité de plantation: 10,000 stocks / hectare

Rendement : 56 Hl/Ha

Vinification: Les raisins sont vendangés et triés à la mains. 
Nous avons éraflé  80% des raisins. La maceration a duré 
15 jours, entre 25°C et 30°C, avec des remontages légers 

Elevage: 30% élevé en fûts de 
chêne. et 70% de vin élevé en Cuve Béton. 

Potentiel de garde : 8 à 10 ans

Accord mets et vins: Grillades, Pièce de Boeuf, Viandes en 
sauce, Fromage crémeux type Saint Marcellin. 
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