
 
 

 
 

 
 
 

 
 

 
 
  

 
BEAUJOLAIS-VILLAGES Perle de Granit 2023 

 
 
 
 
 

Cépage: 100 % Gamay noir à jus blanc  
 
Origine:  Cette cuvée est issue d’une parcelle en coteau 
pentu, exposé Sud-Est, sûr les hauts de la commune de 
VILLIE-MORGON. Les vignes sont agées de 15 ans. 
 
Densité de plantation: 10,000 stocks / hectare 
 
Rendement : 56 Hl/Ha 
 
Vinification: Les raisins sont vendangés et triés à la mains. 
Nous avons éraflé 100% des raisins. La maceration a duré 
10 jours, entre 25°C et 30°C, avec des remontages légers 
pour n’extraire que les tanins les plus fins.  
 
Elevage: 6 mois d’élevage en cuve Béton.  
 
 
Potentiel de garde : 4 à 5 ans 
 
Accord mets et vins: Apéritif, Grillades, assiette de 
charcuterie, Volaille.  
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